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Radka Cechova — vyroba vyrobla studené kuchyré

Pracovni list¢. 10 — zadani
Vypoéet primych nakladi na vyrobky

Podnikatelka chce rozgtisvou nabidku vyrobkstudené kuchyn OdIl. pololeti letoSniho roku
bude krond jinych vyralEt novy druh chleldkt a obloZzenych bagetdenych pro rychlé
obxerstveni. RFedpoklada, ze zaésic vyrobi 28 800 ks chlelikia a 36 000 ks baget

Whpocitejte piimé naklady na nové druhghlebi¢kia a baget Kalkulatni jednice je jeden kus.
Jednotlivé vypcaity pctitejte na 2 desetinna mista, iigads potteby zaokrouhlete na 2 desetinna
mista podle pravidel zaokrouhlovaKalkula ¢ni polozky zaokrouhlete na desetihgdée Vypaty
proved’te a vysledky zapiSte do pracovniho li&td0 —eSeni. B vypoctech vychazejte z
nasledujicich udaj

Navyrobu chlebi¢kia je poteba chlelitkova veka za K 18,--/kus, ze které se nakrdji 15 ks
chlebgku.

Na 100 kusi chlebiki je treba 0,6 kg debrecinky zaR00,--/1 kg
0,8 paizského salatu zad88,--/1 kg
15 ks vaf@mnu prolozku, tj. 30 ks kupuji zaiko4,--)
Etpitrova lahev okurek za K80,--/1 ks
0,5 kg syidam za K 160,--/1 kg.

Navyrobu 50 kusi bagetpotebuji 1,5 kg pikantniho salatu z& B5,--/1 kg
0,5 kg syru eidam zatKL60,--/1 kg
®& syru camembert zackl80,--/1 kg
0,8% Sunkového saldmu za KR5,--/1 kg
@ papriky za K 55,--/1 kg
dR@ cimbata nakupuji za&3,20/1 ks.

Za jednu hodinu prace vyrobi jedna pracovnice velw/80 ks chlehiki nebo 120 ks baget.
HMT je K& 60,--.

Ostatni pimé naklady — SZ a ZP hrazené zZamavatelem.



Radka Cechova — vyroba vyrobla studené kuchyré

Pracovni list¢. 10 —reSeni
Vypoéet primych nakladi na vyrobky

Vypocet primého materialu navyrobekchlebitek s debrecinkou

Vypoéet pirimého materialu navyrobeksyrova bageta

Vypocet piimych mezd navyrobekchlebi¢ek s debrecinkou

Vypocet piimych mezd navyrobeksyrova bageta



Radka Cechova — vyroba vyrobla studené kuchyré
Pracovni list¢. 10 —ieSeni

Vypoéet primych nakladi na vyrobky

Vypocet ostatnich giimych naklada na vyrobekchlebiiek s debrecinkou

Vypocéet ostatnich grfimych néaklada navyrobeksyrova bageta

Vyrobekchlebi¢ek s debrecinkou

Kalkula éni polozka K¢

Primy material

Pfimé mzdy

Ostatni pimé néklady

Vyrobek syrova bageta

Kalkula éni polozka Ké

Ptimy material

Pfimé mzdy

Ostatni pimé naklady




Zdroje:

Vlastni zadani jednotlivychifkladu.



