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Radka Čechová – výroba výrobků studené kuchyně                                

Pracovní list č. 10 – zadání
Výpočet přímých nákladů na výrobky

Podnikatelka chce rozšířit svou nabídku výrobků studené kuchyně. Od II. pololetí  letošního roku 
bude kromě jiných vyrábět nový druh chlebíčků a obložených baget určených pro rychlé 
občerstvení. Předpokládá, že za měsíc vyrobí 28 800 ks chlebíčků a 36 000 ks baget.  

Vypočítejte přímé náklady na nové druhy chlebíčků a baget. Kalkulační jednice je jeden kus.  
Jednotlivé výpočty počítejte na 2 desetinná místa, v případě potřeby zaokrouhlete na 2 desetinná 
místa podle pravidel zaokrouhlování. Kalkula ční položky zaokrouhlete na desetihaléře. Výpočty 
proveďte a výsledky zapište do pracovního listu č. 10 – řešení. Při výpočtech vycházejte z 
následujících údajů:

Na výrobu chlebíčků je potřeba chlebíčková veka za Kč 18,--/kus, ze které se nakrájí 15 ks 
chlebíčků.

Na 100 kusů chlebíčků je třeba 0,6 kg debrecínky za Kč 200,--/1 kg
                                              0,5 kg pařížského salátu za Kč 88,--/1 kg

                                        15 ks vajec (jednu proložku, tj. 30 ks kupují za Kč 54,--)                 
                                        1 pětilitrová láhev okurek za Kč 80,--/1 ks
                                        0,5 kg sýru eidam za Kč 160,--/1 kg.

Na výrobu 50 kusů baget potřebují 1,5 kg pikantního salátu za Kč 85,--/1 kg
                                                           0,5 kg sýru eidam za Kč 160,--/1 kg

                                               0,5 kg sýru camembert za Kč 180,--/1 kg
                                               0,85 kg šunkového salámu za Kč 95,--/1 kg
                                               0,3 kg papriky za Kč 55,--/1 kg
                                               Pečivo cimbata nakupují za Kč 3,20/1 ks.

Za jednu hodinu práce vyrobí jedna pracovnice ve výrobě 80 ks chlebíčků nebo 120 ks baget. 
HMT je Kč 60,--.

 
Ostatní přímé náklady – SZ a ZP hrazené zaměstnavatelem.
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Pracovní list č. 10 – řešení
Výpočet přímých nákladů na výrobky

Výpočet přímého materiálu na výrobek chlebíček s debrecínkou

Výpočet přímého materiálu na výrobek sýrová bageta

Výpočet přímých mezd na výrobek chlebíček s debrecínkou

Výpočet přímých mezd na výrobek sýrová bageta
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Pracovní list č. 10 – řešení
Výpočet přímých nákladů na výrobky

Výpočet ostatních přímých nákladů na výrobek chlebíček s debrecínkou

Výpočet ostatních přímých nákladů na výrobek sýrová bageta

Výrobek chlebíček s debrecínkou

Kalkula ční položka Kč

Přímý materiál

Přímé mzdy

Ostatní přímé náklady

Výrobek sýrová bageta

Kalkula ční položka Kč

Přímý materiál

Přímé mzdy

Ostatní přímé náklady



Zdroje:

Vlastní zadání jednotlivých příkladů.


